
Casanova Pinot Nero

Rosso, prodotto da Castello di Spessa 
Friuli-Venezia Giulia, Cormons (GO) 

                                                    

Colore rubino tenue, elegante. Profumo personalissimo e delicato. Al palato
si presenta di giusto corpo, armonico, vellutato.
 

Denominazione: Pinot Nero 

Uve: n/p 

Terreno: n/p 

Epoca di raccolta:  Prima decade di settembre 

Resa: n/p 

Vinificazione: Macerazione senza raspi a temperature
elevate (28°C). Separazione del vino
torchiato. A manolattica terminata il vino
viene messo nelle barriques di Neveres,
Allier e Tronçais (ubicate nel bunker a 15
metri sottoterra) dove sosta 24 mesi.
Assemblaggio del vino in vasche inox.
Imbottigliamento senza filtrazione e quindi
affinamento in bottiglia. 

Imbottigliamento: n/p 

Affinamento: n/p 

Produzione media annua: n/p 

Gradazione: % 
Abbinamenti: È adatto all’abbinamento con risotti, primi

piatti con sughi di carne, lessi di pollame
nobile. 

1/1


